
   
  TAGES - MENU vom 16. Dezember bis 22. Dezember 2024       Woche 51 / 2024 

      Mittagessen Vegi-Menu Nachtessen  
     Montag  

 
      

Erbsenpüreesuppe mit Pfefferminze 
Salat 
Rindsgeschnetzeltes Burgunder Art 
Tagliatelle rosso 
Rosenkohl 
**Mocca-Creme** 
**Apfelblechkuchen** 

Erbsenpüreesuppe mit Pfefferminze 
Salat 
Vegi-Geschnetzeltes Burgunder Art 
Tagliatelle rosso 
Rosenkohl 
**Moccacreme** 

 

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Marillenknödel 
Vanillesauce 

Wochenhit 
 
Kann für Mittagessen und Nachtessen vorbestellt 
werden. 
 

 
Menü Salat 

*** 
Poulet Innenfilet 

Mango Curry 
Jasmin Reis 

mariniertes Gemüse/ Do Chua 
*** 

Tagesdessert 
 

 
Wunschkost am Abend 
(bitte bis 14.00 bestellen) 
 
Unsere beliebten Klassiker: 
  1.) Café Complet 
  2.) Schinkenteller garniert   
  3.) Salatteller mit Ei 
  4.) Wurstsalat garniert 
  5.) Käseteller mit Geschwellten 
  6.) Schinkengipfeli mit gemischtem Salat 
  7.) Wurstwegge mit gemischtem Salat 
 
Aus der warmen Küche: 
  8.) Walliser-Rösti 
  9.) Gemüselasagne 
10.) Tortellini an Rahmsauce 
 
Süsse Versuchungen: 
  11.) Apfelküechli mit Vanillesauce 
  12.) Milchreis mit Kompott 
  13.) Mit Konfi gefüllte Omeletten 
  14.) Haferbrei mit Kompott 

Dienstag Zucchetticremesuppe 
Salat 
Kalbsvoressen Marengo 
Duchesse Kartoffeln 
Kohlrabi 
**Meringues mit Rahm** 

Zucchetticremesuppe 
Salat 
Pilzragout 
Duchesse Kartoffeln 
Kohlrabi 
**Meringues mit Rahm** 

Weihnachtsfeier 
Team 2 im Speisesaal 

Nachtessen Abteilung Team1 
Suppe 

Kaffee, Milch, Tee 
belegte Brötli 

(Spargel, Salami, Lachs) 

Mittwoch 
 

 

Karottensuppe mit Orangen 
Salat 
Schweinshaxen mit Biersauce  
Bramata Mais mit Tomaten 
gratinierter Fenchel 
**Passionsfruchtquark** 

Karottensuppe mit Orangen 
Salat 
planted Burger mit Biersauce 
Bramata Mais mit Tomaten 
gratinierter Fenchel 
**Passionsfruchtquark** 

Weihnachtsfeier 
Team 1 im Speisesaal 

Nachtessen Abteilung Team 2 
Suppe 

Kaffee, Milch, Tee 
belegte Brötli 

(Spargel, Salami, Lachs) 

Donnerstag 
 
 

Griesssuppe mit Lauch 
Salat 
Poulet Saltimbocca Jus 
Rosmarinkartoffeln 
Blumenkohl 
**Profiterols**  

Griesssuppe mit Lauch 
Salat 
Zucchettipiccata Jus 
Rosmarinkartoffeln 
Blumenkohl 
**Profiterols** 

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Toast Williams 
(Birne, Mostbröckli) 
Endivie Salat mit 
Joghurt Dressing 
  Freitag 

 
         
 

 

Petersilienwurzelsuppe 
Salat 
Felchen Zuger Art (EU/ Binnengewässer) 
Pilaw Reis 
Blattspinat 
**Nussschnecken** 1 1/2 
 

Petersilienwurzelsuppe 
Salat 
Falafel Mayonnaise 
Pilaw Reis 
Blattspinat 
**Nussschnecken**  

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Aprikosenwähe mit Streuseln 
 

Samstag 
 
 

Gemüsecremesuppe 
Salat 
Hörnli und Gehacktes (Rind) 
Reibkäse 
Apfelschnitze 
**Beerencreme** 

Gemüsecremesuppe 
Salat 
Hörnliauflauf mit Gemüse 
Apfelschnitze 
**Beerencreme** 

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Wurstsalat garniert  
Nussbrötchen  

Sonntag 
 

Brokkolicremesuppe 
Salat 
Kalbsschulterfilet Steinpilzsauce 
Kartoffelgratin 
Gemüsegarnitur 
**Lemon Curd** 

Brokkolicremesuppe 
Salat 
Backcamembert Preiselbeeren 
Kartoffelgratin 
Gemüsegarnitur 
**Lemon Curd** 

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Gulaschsuppe (Rind) 
Roggenbrot 

Unser Fleisch stammt, falls nicht anders deklariert *(), 
aus der Schweiz.  
Für Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergene kontaktieren sie 
unser Fachpersonal. 
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