
   
  TAGES - MENU vom 29. Juli bis 04. August 2024       Woche 31 / 2024 

      Mittagessen Vegi-Menu Nachtessen  
     Montag  

 
    

Mostsuppe 
Salat 
Schweinsvoressen  
Spätzli Teigwaren 
Blumenkohl mit Brösmeli 
**Quarkcreme mit Brombeeren** 
 

Mostsuppe 
Salat 
Backcamembert Preiselbeeren 
Spätzli Teigwaren 
Blumenkohl mit Brösmeli 
**Quarkcreme mit Brombeeren** 

 

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Apfelküchlein 
Vanillesauce 

Wochenhit 
 
Kann für Mittagessen und Nachtessen vorbestellt 
werden. 
 

 
Menü Salat 

*** 
Pouletbrust mit Eierschwämmchen 

Cognacsauce 
Tagliatelle verde 

zweierlei Karotten 
*** 

Tagesdessert 
 

 
Wunschkost am Abend 
(bitte bis 14.00 bestellen) 
 
Unsere beliebten Klassiker: 
  1.) Café Complet 
  2.) Schinkenteller garniert   
  3.) Salatteller mit Ei 
  4.) Wurstsalat garniert 
  5.) Käseteller mit Geschwellten 
  6.) Schinkengipfeli mit gemischtem Salat 
  7.) Wurstwegge mit gemischtem Salat 
 
Aus der warmen Küche: 
  8.) Walliser-Rösti 
  9.) Gemüselasagne 
10.) Tortellini an Rahmsauce 
 
Süsse Versuchungen: 
  11.) Apfelküechli mit Vanillesauce 
  12.) Milchreis mit Kompott 
  13.) Mit Konfi gefüllte Omeletten 
  14.) Haferbrei mit Kompott 

Dienstag 
 

Kohlrabicremesuppe mit Minze 
Salat 
Hacktätschli (Rind/Schwein) Jus 
Bramata Mais 
Peperonata 
**Cake** 

Kohlrabicremesuppe mit Minze 
Salat 
Planted Balls Jus 
Bramata Mais 
Peperonata 
**Cake** 

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Eieromeletten mit Pilzfüllung 
 

Mittwoch 
 

 

Randencremesuppe 
Salat 
Poulet Oberschenkel mit Senfsauce 
Pommes rissolées  
Schonkostgemüse 
**Profiteroles** 
 

Randencremesuppe 
Salat 
spanische Kartoffel-Tortilla 
Schonkostgemüse 
**Profiteroles** 

 

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Mortadella Teller 
Antipasti 
Hirtenbrötchen 

Donnerstag 
 

Kalbsbratwurst, Klöpfer, Pouletspiess 
vom Grill 
Pastasalat garniert 
1. August Weggli 
**Glace Torte** 

Maiskolben vom Grill  
Pastasalat garniert 
1. August Weggli 
**Glace Torte** 

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Hauspastete 
Cumberland Sauce 
Cole-Slaw Salat 
Tischbrötchen 

 Freitag 

 Heinrich Brunner 
         
 

 

Gelberbsensuppe 
Salat 
pochierte Rotzunge (FAO27) 
Safransauce 
Trockenreis mit Sesam 
Lattich 
**Zitronenroulade** 
 

Gelberbsensuppe 
Salat 
pochiertes Ei Safransauce 
Trockenreis mit Sesam 
Lattich 
**Zitronenroulade** 
 

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Schlorzifladen 

Samstag 
 
 

Gemüsecremesuppe 
Salat 
panierte Champignons  
Spiralen mit Pesto 
Ofengemüse 
**Donuts** 

Gemüsecremesuppe 
Salat 
panierte Champignons 
Spiralen mit Pesto 
Ofengemüse 
**Donuts** 

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Café complet 
(Bündnerfleisch, 
Bauernspeck, Käse) 
Roggenbrot 

Sonntag 

 Walter Oehler 
 

Süsskartoffelsuppe 
Salat 
Lammnierstück (Aus) mit Kräuterkruste 
Savoyer Kartoffeln 
Gemüsevariation 
**Pistazienmousse** 

Süsskartoffelsuppe 
Salat 
panierte Aubergine 
Savoyer Kartoffeln 
Gemüsevariation 
**Pistazienmousse** 

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Wurstweggen 
Endivie Salat 
Thousand Island Sauce 

Unser Fleisch stammt, falls nicht anders deklariert *(), 
aus der Schweiz.  
Für Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergene kontaktieren sie 
unser Fachpersonal. 
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