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TAGES - MENU vom 15. Juli bis 21. Juli 2024 Woche 29 / 2024
| Mittagessen | Vegi-Menu | Nachtessen
Montag Karotten-Orangensuppe Karotten-Orangensuppe Suppe Wochenhit
Salat Salat Kaffee, Milch, Tee
Kalbsvoressen mit Steinpilzen Champignons a la Creme Birchermiesli mit Beeren Kann fiir Mittagessen und Nachtessen vorbestellt
Risotto Risotto Brotli & Butter werden.
Ofentomaten provengale Ofentomaten provencale
** Joghurt Creme ** ** Joghurt Creme **
Dienstag Reiscremesuppe mit Brunoise Reiscremesuppe mit Brunoise Suppe

Kottbullar (Kalb) an Rahmsauce /
Preiselbeeren

Kartoffelstock

Erbsli und Riebili

** mini Cremeschnitte **

Falafel an Rahmsauce /
Preiselbeeren
Kartoffelstock

Erbsli und Riebli

** mini Cremeschnitte **

Kaffee, Milch, Tee
Siedfleisch - Salat garniert
Hausbrot

Grillabend !

Mittwoch

Kressecremesuppe

Salat

Reis Casimir, Poulet Currygeschnetzeltes
Trockenreis

Pfirsich mit Rahm

**Caramel Flan **

Kressecremesuppe
Salat

Gemdse Curry
Trockenreis
Pfirsich mit Rahm
**Caramel Flan **

Cervelat und Kalbsbratwurst
von der Feuerschale
Karotten- & Kartoffelsalat
Tischsemmel & Senf

** Fruchtsalat mit Rahm **

Wurst — Kdsesalat
mit drei Salaten garniert
Pommes-Frites

*k%k

Tagesdessert

Wunschkost am Abend
(bitte bis 14.00 bestellen)

Donnerstag Steinpilzcremesuppe Steinpilzcremesuppe Suppe
Salat. S?Iat . Kaffee, M”Ch' T('f‘_e o Unsere beliebten Klassiker:
Paprikageschnetzeltes (Schwein) Huttenkase Taler, Jus gebratene Eierhdrnli mit 1.) Café Complet
Spiralen - Niideli Spiralen - Niideli Schinkenwiirfeli 2.) Schinkenteller gamniert
Brokkoli Brokkoli gemischter Salat 3.) Salatteller mit Ei
** Vanillestange ** ** Vanillestange ** 4.) Wurstsalat garniert
. - - 5.) Kaseteller mit Geschwellten
Freitag Zucchetticremesuppe Zucchetticremesuppe Suppe 6.) Schinkengipfeli mit gemischtem Salat
Salat Salat Kaffee, Milch, Tee 7.) Wurstwegge mit gemischtem Salat
Zanderfilet provengale (Estland) Zucchettischeiben provencgale Kirsch-Wahe
Salzkartoffeln Salzkartoffeln Aus der warmen Kiiche:
Blattspinat Blattspinat 8.) Walliser-Rosti
** Schoggi Mousse ** ** Schoggi Mousse ** 9.) Gemuselasagne
10.) Tortellini an Rahmsauce
Samstag Gemdisecremesuppe Gemusecremesuppe Suppe
Salat Salat Kaffee, Milch, Tee Siisse Versuchungen:
Ofenfleischkase, Jus Blumenkohl Schnitzel, Jus bunter Hittenkase 11.) Apfelkiechli mit Vanillesauce
Pommes-Frites Pommes-Frites Gschwellti 12.) Milchreis mit Kompott
Erbsli & Riiebli Erbsli & Riiebli 13.) Mit Konfi gefillite Omeletten
** Diplomat ** ** Diplomat ** 14.) Haferbrei mit Kompott
Sonntag Tomatencremesuppe mit Gin Tomatencremesuppe mit Gin Suppe Unser Fleisch stammt, falls nicht anders deklariert *(),

Salat

Rindsbraten an Rotweinsauce
Kartoffelgratin

Gemiise vom Markt

** Dessert Teller **

Salat

Tofu Braten an Rotweinsauce
Kartoffelgratin

Gemiise vom Markt

** Dessert Teller **

Kaffee, Milch, Tee
Schinkenteller mit Melonen
Brotli

aus der Schweiz.

Fiir Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergene kontaktieren sie
unser Fachpersonal.
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