
   
  TAGES - MENU vom 28. Oktober bis 03. November 2024       Woche 44 / 2024 

      Mittagessen Vegi-Menu Nachtessen  
     Montag  

 
 

Kokoscremesuppe 
Salat 
Poulet Saltimbocca Jus 
Polenta 
Zucchetti 
**Tirolercake** 

Kokoscremesuppe 
Salat 
Polenta Pizza mit Peperoni und 
Champignons 
**Tirolercake**  

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Apfelstrudel mit 
Vanillesauce 

Wochenhit 
 
Kann für Mittagessen und Nachtessen vorbestellt 
werden. 
 

 
Menü Salat 

*** 
«Berner Platte» 

grüner Speck, Rippli, Wienerli 
Salzkartoffeln 

Dörrbohnen und Sauerkraut 
*** 

Tagesdessert 
 

 
Wunschkost am Abend 
(bitte bis 14.00 bestellen) 
 
Unsere beliebten Klassiker: 
  1.) Café Complet 
  2.) Schinkenteller garniert   
  3.) Salatteller mit Ei 
  4.) Wurstsalat garniert 
  5.) Käseteller mit Geschwellten 
  6.) Schinkengipfeli mit gemischtem Salat 
  7.) Wurstwegge mit gemischtem Salat 
 
Aus der warmen Küche: 
  8.) Walliser-Rösti 
  9.) Gemüselasagne 
10.) Tortellini an Rahmsauce 
 
Süsse Versuchungen: 
  11.) Apfelküechli mit Vanillesauce 
  12.) Milchreis mit Kompott 
  13.) Mit Konfi gefüllte Omeletten 
  14.) Haferbrei mit Kompott 

Dienstag 
 
 

Französische Zwiebelsuppe 
Salat 
Rindsgeschnetzeltes Pfeffersauce 
Pommes rissolées 
Blumenkohl polnischer Art 
**Cremeschnitten** 

Französische Zwiebelsuppe 
Salat 
Linsenburger Pfeffersauce 
Pommes rissolées 
Blumenkohl polnischer Art 
**Cremeschnitten** 

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Pizza mit Rohschinken und 
Rucola 

Mittwoch 
 

 

Gerstensuppe mit Gemüse 
Salat 
"Papet vaudoise" 
Waadtländer Eintopf mit Lauch 
Kartoffeln und Saucisson 
**Amaretti mit Doppelrahm** 
 

Gerstensuppe mit Gemüse 
Salat 
"Papet vaudoise" 
Waadtländer Eintopf mit Lauch 
Kartoffeln und vegetarischer Bratwurst 
**Amaretti mit Doppelrahm** 
 

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Hefenusszopf 

Donnerstag 
 
 

Wirsingsuppe 
Salat 
Kalbsvoressen Salvia 
Pilaw Reis 
gratinierter Fenchel 
**Süssmostcreme** 
 

Wirsingsuppe 
Salat 
Gemüseragout Salvia 
Pilaw Reis 
gratinierter Fenchel 
**Süssmostcreme** 
 

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Käsesalat mit 
Birnen und Mostbröckli 
Dinkelbrot 

 Freitag 
 
         
 

 

Brotsuppe mit Kümmel 
Salat 
Spaghetti Alaska 
(Rauchlachs, Dillrahmsauce) 
Reibkäse 
**gefüllte Windbeutel** 
 

Brotsuppe mit Kümmel 
Salat 
Spaghetti mit Pesto 
Reibkäse 
**gefüllte Windbeutel** 
 

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Rhabarberwähe mit Streusel 

Samstag 
 
 

Gemüsecremesuppe 
Salat 
Pastetli mit Brätkügeli und Pilzen 
(Schwein) 
Erbsen und Karotten 
**Glace** 

Gemüsecremesuppe 
Salat 
Pastetli mit Pilzen  
Erbsen und Karotten 
**Glace** 

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Gulaschsuppe (Rind) 
Tischsemmel 

Sonntag 
 

 

Karottensuppe mit Ingwer 
Salat 
Lammnierstück mit Kräuterkruste (AUS) 
Kartoffelgratin 
bunte Gemüsegarnitur 
**Zimtmousse mit 
Rotweinzwetschgen** 

Karottensuppe mit Ingwer 
Salat 
gebratener Blumenkohl 
Kartoffelgratin 
bunte Gemüsegarnitur 
**Zimtmousse mit Rotweinzwetschgen** 

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Capuns mit Landjäger 
Blattsalat 

Unser Fleisch stammt, falls nicht anders deklariert *(), 
aus der Schweiz.  
Für Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergene kontaktieren sie 
unser Fachpersonal. 
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