
   
  TAGES - MENU vom 21. Oktober bis 27. Oktober 2024       Woche 43 / 2024 

      Mittagessen Vegi-Menu Nachtessen  
     Montag  

 
 

Blumenkohlsuppe 
Salat 
Rindsfleischvögel Jus 
Gnocchi 
Rosenkohl 
**Bananen-Schoko-Cake** 

Blumenkohlsuppe 
Salat 
gebratener Kürbis Jus 
Gnocchi 
Rosenkohl 
**Bananen-Schoko-Cake** 

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Baselbieter Chirsipfäffer mit 
Brotwürfeli 
 

Wochenhit 
 
Kann für Mittagessen und Nachtessen vorbestellt 
werden. 
 

 
Menü Salat 

*** 
knusprige Ente (HUN)  

süss & sauer 
(Gemüse, Ananas) 

Basmati Reis 
*** 

Tagesdessert 
 

 
Wunschkost am Abend 
(bitte bis 14.00 bestellen) 
 
Unsere beliebten Klassiker: 
  1.) Café Complet 
  2.) Schinkenteller garniert   
  3.) Salatteller mit Ei 
  4.) Wurstsalat garniert 
  5.) Käseteller mit Geschwellten 
  6.) Schinkengipfeli mit gemischtem Salat 
  7.) Wurstwegge mit gemischtem Salat 
 
Aus der warmen Küche: 
  8.) Walliser-Rösti 
  9.) Gemüselasagne 
10.) Tortellini an Rahmsauce 
 
Süsse Versuchungen: 
  11.) Apfelküechli mit Vanillesauce 
  12.) Milchreis mit Kompott 
  13.) Mit Konfi gefüllte Omeletten 
  14.) Haferbrei mit Kompott 

Dienstag 
 

Tomatensuppe mit Petersilienöl 
Salat 
Kalbsgeschnetzeltes Cognacsauce 
Spiralen Teigwaren 
Pfälzer Karotten 
**Moccacreme** 

Tomatensuppe mit Petersilienöl 
Salat 
Vegi Geschnetzeltes Cognacsauce 
Spiralen Teigwaren 
Pfälzer Karotten 
**Moccacreme** 

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Kürbissuppe mit Wienerli 
Nussbrötli 
 

Mittwoch 
 

 

Kräutercremesuppe 
Salat 
Siedfleisch Meerrettichsauce  
Bouillonkartoffeln 
Bayrisch Kraut 
**Gebäck** 

Kräutercremesuppe 
Salat 
geschmorrter Sellerie Meerrettichsauce 
Bouillonkartoffeln 
Bayrisch Kraut 
**Gebäck** 

Candle Light Dinner  
Nachtessen Abteilung  

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 

belegte Brötli 
(Spargel, Salami, Lachs) 

Donnerstag 
 
 

Pastinakensuppe  
Salat 
Pouletsteak Café de Paris Sauce 
Zitronenrisotto 
Romanesco mit Pinienkerne 
**Cheesecake** 

Pastinakensuppe  
Salat 
Kräuterseitlinge Café de Paris Sauce 
Zitronenrisotto 
Romanesco mit Pinienkerne 
**Cheesecake** 

Candle Light Dinner  
Nachtessen Abteilung 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 

belegte Brötli 
(Spargel, Salami, Lachs) 

 Freitag 
 
         
 

 

Hafersuppe mit Gemüse 
Salat 
Schlemmerfilet (FAO67/61) 

Salzkartoffeln 
Lattich mit Gemüse 
**exotischer Fruchtsalat** 

Hafersuppe mit Gemüse 
Salat 
Vegi Nuggets Mayonnaise 
Salzkartoffeln 
Lattich mit Gemüse 
**exotischer Fruchtsalat** 

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Zwetschgenwähe mit Zimt 

Samstag 
 
 

Gemüsecremesuppe 
Salat 
Älplermagronen 
(Kartoffeln, Zwiebeln, Speck) 
Apfelschnitze 
**Glace** 

Gemüsecremesuppe 
Salat 
Älplermagronen  
(Kartoffeln, Zwiebeln) 
Apfelschnitze 
**Glace** 

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Toast Hawaii 
Endivie Salat mit 
Thousand Island Dressing 

Sonntag 
 

 

Steinpilzsuppe 
Salat 
Wildschweinbraten (EU) Balsamicojus 
Pizokel 
Rotkraut mit Marroni 
**Panna Cotta mit Himbeersauce** 

Steinpilzsuppe 
Salat 
Haferburger Balsamicojus 
Pizokel 
Rotkraut mit Marroni 
**Panna Cotta mit Himbeersauce** 

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Bayrische Weisswürste 
Kartoffelsalat 
süsser Senf 
Silserli 

Unser Fleisch stammt, falls nicht anders deklariert *(), 
aus der Schweiz.  
Für Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergene kontaktieren sie 
unser Fachpersonal. 
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