
   
  TAGES - MENU vom 31. März bis 06. April 2025       Woche 14 / 2025 

      Mittagessen Vegi-Menu Nachtessen  
     Montag  

 
      

Frühlingskräutersuppe 
Salat 
Pouletgeschnetzeltes mit Currysauce 
Basmati Reis 
gebratene Banane 
**Apfelstrudel** 

Frühlingskräutersuppe 
Salat 
Kichererbsenragout mit Currysauce 
Basmati Reis 
gebratene Banane 
**Apfelstrudel** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Topfenknödel mit Erdbeeren 
Vanillesauce 

Wochenhit 
 
Kann für Mittagessen und Nachtessen vorbestellt 
werden. 
 

 
Menü Salat 

*** 
Paniertes Schweinsschnitzel 
Spaghetti mit Bärlauchpesto 

Gemüsegarnitur 

*** 
Tagesdessert 

 

 
 
Wunschkost am Abend 
31.März bis 31. Mai 
(bitte bis 14.00 bestellen) 
 
Unsere beliebten Klassiker: 
  1.) Café Complet mit Käse 
  2.) Birchermüesli garniert   
  3.) Wurstsalat garniert 
  4.) Käseteller mit Geschwellten  
 
Aus der warmen Küche: 
   
  5.) Schinkengipfeli mit gemischtem Salat 
  6.) Tortellini an Rahmsauce 
  7.) Haferbrei mit Kompott 

Dienstag 
 

Gelberbsensuppe mit Gemüse 
Salat 
Schweinsvoressen an Paprikasauce 
Bratkartoffeln 
Coco-Bohnen 
**Tirolercake** 

Gelberbsensuppe mit Gemüse 
Salat 
Spanische Kartoffeltortilla 
Coco-Bohnen 
**Tirolercake** 
 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Truten Tonnato 
(Trutenbrust mit Thonsauce) 
Hirtenbrötchen 

Mittwoch 
 

 

Wirsingsuppe 
Salat 
Kalbs-Cipollata-Spiess Jus 
Ebly mit Gemüse 
Pfälzer Karotten 
**Orangensalat** 

Wirsingsuppe 
Salat 
Vegetarische Bratwurst Jus 
Ebly mit Gemüse 
Pfälzer Karotten 
**Orangensalat** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Hefenusszopf 

Donnerstag 
 
 

Süsskartoffelsuppe 
Salat 
Rindsfleischvögel an Balsamicosauce 
Müscheli Tricolore 
gratinierter Fenchel 
**Haselnussmakronen** 

Süsskartoffelsuppe 
Salat 
Tofu mit Balsamicosauce 
Müscheli Tricolore 
gratinierter Fenchel 
**Haselnussmakronen** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
gefüllte Omeletten mit 
Schinken und Käse 

 Freitag 
 
         
 

 

Französische Zwiebelsuppe 
Salat 
gebratener Zander (KAS) Salbeibutter 
Petersilienkartoffeln 
Blattspinat 
**Himbeerquark** 

Französische Zwiebelsuppe 
Salat 
Champignon mit Cantadou 
Petersilienkartoffeln 
Blattspinat 
**Himbeerquark** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Rhabarberwähe mit 
Hagelzucker 

Samstag 
 
 

Gemüsecremesuppe 
Salat 
Tortelli gefüllt mit Birnen und Käse 
Kräuterrahmsauce 
Reibkäse 
**Glace** 

Gemüsecremesuppe 
Salat 
Tortelli gefüllt mit Birnen und Käse 
Kräuterrahmsauce 
Reibkäse 
**Glace** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Pinsa mit Salami 
Zuckerhut Salat  
 

Sonntag 
 

Champagnercremesuppe** 
Salat 
Kalbsschulterfilet Morchelsauce 
Quarkpizokel 
bunter Blumenkohl 
**Caramelköpfli** 
 

Champagnercremesuppe** 
Salat 
Kohlrabischnitzel Morchelsauce 
Quarkpizokel 
bunter Blumenkohl 
**Caramelköpfli** 
 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Lyonersalat garniert 
Hausbrot 

Unser Fleisch stammt, falls nicht anders deklariert *(), 
aus der Schweiz.  
Für Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergene kontaktieren sie 
unser Fachpersonal. 
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