
   
  TAGES - MENU vom 24. März bis 30. März 2025       Woche 13 / 2025 

      Mittagessen Vegi-Menu Nachtessen  
     Montag  

 
      

Rote Linsensuppe 
Salat 
Kalbs-Meatballs Cognacsauce 
Kartoffelstock 
Erbsen und Karotten 
**Vanillestangen** 
 

Rote Linsensuppe 
Salat 
Planted Balls Cognacsauce 
Kartoffelstock 
Erbsen und Karotten 
**Vanillestangen** 

 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Dampfnudeln 
Caramelsauce 

Wochenhit 
 
Kann für Mittagessen und Nachtessen vorbestellt 
werden. 
 

 
Menü Salat 

*** 
Kalbsbratwurst Zwiebelsauce 

Spätzli 
Zweierlei Karotten 

*** 
Tagesdessert 

 

 
Wunschkost am Abend 
(bitte bis 14.00 bestellen) 
 
Unsere beliebten Klassiker: 
  1.) Café Complet 
  2.) Schinkenteller garniert   
  3.) Salatteller mit Ei 
  4.) Wurstsalat garniert 
  5.) Käseteller mit Geschwellten 
  6.) Schinkengipfeli mit gemischtem Salat 
  7.) Wurstwegge mit gemischtem Salat 
 
Aus der warmen Küche: 
  8.) Walliser-Rösti 
  9.) Gemüselasagne 
10.) Tortellini an Rahmsauce 
 
Süsse Versuchungen: 
  11.) Apfelküechli mit Vanillesauce 
  12.) Milchreis mit Kompott 
  13.) Mit Konfi gefüllte Omeletten 
  14.) Haferbrei mit Kompott 

Dienstag 
 

Randencremesuppe 
Salat 
Salsiccia mit Tomaten und Erbsen 
Spaghetti 
Reibkäse 
**Zitronencake** 

Randencremesuppe 
Salat 
Spaghetti Napoli mit Erbsen 
Reibkäse 
**Zitronencake** 
 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Rührei auf Toast 
Eisbergsalat 

Mittwoch 
 

 

Kürbiscremesuppe 
Salat 
Rindsgeschnetzeltes Burgunder Art 
Trockenreis 
Kohlrabi mit Kräutern 
**Orangencreme** 

Kürbiscremesuppe 
Salat 
Sellerieragout Burgunder Art 
Trockenreis 
Kohlrabi mit Kräutern 
**Orangencreme** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Vogelheu 
Zwetschgenkompott 

Donnerstag 
 
 

Lauchcremesuppe 
Salat 
Pouletvoressen mit Gemüse 
Griessgnocchi 
Broccoli 
**Marronikuchen** 
 

Lauchcremesuppe 
Salat 
Peperonata 
Griessgnocchi 
Broccoli 
**Marronikuchen** 
 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Weisswürste süsser Senf 
Kartoffelsalat 
Silserli 
 

 Freitag 
 
         
 

 

Karottenpüreesuppe 
Salat 
gebratener Lachs (NOR) Senfsauce 
Butternüdeli 
Julienne Gemüse 
**falsches Spiegelei** 

Karottenpüreesuppe 
Salat 
Gebackenes Ei Senfsauce 
Butternüdeli 
Julienne Gemüse 
**falsches Spiegelei** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Quiche Lorraine 
 

Samstag 
 
 

Gemüsecremesuppe 
Salat 
Rindszunge mit Madeirasauce 
Bouillonkartoffeln 
Bohnen 
**Glacestangen** 

Gemüsecremesuppe 
Salat 
Backcamembert Preiselbeeren 
Bouillonkartoffeln 
Bohnen 
**Glacestangen** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Ravioli mit Tomatensauce 
Reibkäse 
Randensalat 

Sonntag 
 

 
 

Pastinakencremesuppe 
Salat 
Kalbsrollbraten Jus 
Tannenzapfenkroketten 
überbackene Artischocken 
**Zimtmousse** 
 

Pastinakencremesuppe 
Salat 
gefüllte Aubergine 
Tannenzapfenkroketten 
überbackene Artischocken 
**Zimtmousse** 
 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Lyonersalat garniert 
Dinkelbrot 

Unser Fleisch stammt, falls nicht anders deklariert *(), 
aus der Schweiz.  
Für Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergene kontaktieren sie 
unser Fachpersonal. 
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