
   
  TAGES - MENU vom 29. April bis 05. Mai 2024       Woche 18 / 2024 

      Mittagessen Vegi-Menu Nachtessen  
     Montag  

 
    

Hafersuppe mit Gemüse 
Salat 
Brätkügeli mit Rahmsauce 
Spiralen 
Kohlrabi mit Kräutern 
**Rahmtäfeli Mousse** 

Hafersuppe mit Gemüse 
Salat 
Kichererbsen Ragout 
Spiralen 
Kohlrabi mit Kräutern 
**Rahmtäfeli Mousse** 

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Birchermüesli mit Beeren 
Hirtenbrötchen 
Butter 

Wochenhit 
 
Kann für Mittagessen und Nachtessen vorbestellt 
werden. 
 

 
Menü Salat 

*** 
Poulet-Flügeli aus dem Ofen 

BBQ-Sauce 
Country Cuts 

Tomaten provenzalische Art 
*** 

Tagesdessert 
 

 
Wunschkost am Abend 
(bitte bis 14.00 bestellen) 
 
Unsere beliebten Klassiker: 
  1.) Café Complet 
  2.) Schinkenteller garniert   
  3.) Salatteller mit Ei 
  4.) Wurstsalat garniert 
  5.) Käseteller mit Geschwellten 
  6.) Schinkengipfeli mit gemischtem Salat 
  7.) Wurstwegge mit gemischtem Salat 
 
Aus der warmen Küche: 
  8.) Walliser-Rösti 
  9.) Gemüselasagne 
10.) Tortellini an Rahmsauce 
 
Süsse Versuchungen: 
  11.) Apfelküechli mit Vanillesauce 
  12.) Milchreis mit Kompott 
  13.) Mit Konfi gefüllte Omeletten 
  14.) Haferbrei mit Kompott 

Dienstag 
 

Französische Zwiebelsuppe 
Salat 
Kalbs Meat-Balls 
Kartoffelstock 
Pfälzer Karotten 
**Brownie** 

Französische Zwiebelsuppe 
Salat 
Tomaten-Feta aus dem Ofen 
Kartoffelstock 
Pfälzer Karotten 
**Brownie** 

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Rührei auf Toast 
Eisbergsalat 

Mittwoch 
 

 

Brotsuppe mit Kümmel 
Salat 
Schweinshaxen mit Gremolata 
Bramata Mais 
Mangold 
**Mandarinenquark** 
 

Brotsuppe mit Kümmel 
Salat 
planted Burger 
Bramata Mais 
Mangold 
**Mandarinenquark** 
 

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Apfelstrudel 
Vanillesauce 

Donnerstag 
 

Selleriecremesuppe  
Salat 
Poulet Spiessli Jus 
Pommes Rissolées 
Ofengemüse 
**Rüeblicake** 
 

Selleriecremesuppe  
Salat 
Backcamembert Preiselbeeren 
Pommes Rissolées 
Ofengemüse 
**Rüeblicake** 
 

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Russischer Salat garniert mit 
Salami und gefüllten Eiern 
Tischsemmel 
 

 Freitag 
 
         
 

 

Petersilienwurzelsuppe 
Salat 
Hoki-Filet in Knusperpanade (FAO 41/81) 

Remoulade Sauce 
Wildreis 
Brokkoli mit Mandeln 
**Vanillestangen** 

Petersilienwurzelsuppe 
Salat 
panierte Champignons 

Remoulade Sauce 
Wildreis 
Brokkoli mit Mandeln 
**Vanillestangen** 

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Birnenwähe 

Samstag 
 
 

Gemüsecremesuppe 
Salat 
Hörnli und Gehacktes (Rind) 
Apfelschnitze 
**Glacestangen** 

Gemüsecremesuppe 
Salat 
Käsehörnli mit Röstzwiebeln 
Apfelschnitze 
**Glacestangen** 

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Poulet Wienerli im Teig 
gekochter Karottensalat 

Sonntag 
 

 

Pastinakensuppe mit Vanille  
Salat 
Kalbsschulterfilet an Calvados-Sauce 
Kartoffelgratin 
weisse Spargeln 
**Panna Cotta mit Himbeeren** 
 

Pastinakensuppe mit Vanille  
Salat 
Kräuterseitlinge Calvados-Sauce 
Kartoffelgratin 
weisse Spargeln 
**Panna Cotta mit Himbeeren** 
 

Suppe 
Kaffee, Milch, Tee 
Aufschnitt-Teller 
(Coppa, Bresola, Rohschinken) 

Sellerie Salat 
Maggia Brot 

Unser Fleisch stammt, falls nicht anders deklariert *(), 
aus der Schweiz.  
Für Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergene kontaktieren 
sie unser Fachpersonal. 
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